ASCILIK PROGRAMI

I. DONEM DERS ICERIKLERI

ASC101 | Mutfak Uygulamalar I 2+2

6,0

Mutfagin hiyersik yapiya gore yonetim semast ve mutfak boliimlerindeki ¢alisanlarin is ve
gorev tammlar1 Entremetier (Garnitiir, ¢orba, yumurta, Garde manger (soguk mutfak ) ,
Pastry (pastane), Kasaphane , Yerel Mutfak, Chef Tournantin ), Jiilienne, Brunoise,
Jardiniére, Macedoine sekillerde dograma yapmak/yaptirmak, Mire poix, Paysanne ,
Batonnets, Vichy, ve diger sekillerde dograma yapmak/yaptirmak Lezzet verici karisimlari
hazirlamak, Lezzet verici karnisimlan hazirlamak, Basic White stock (Temel beyaz etsuyu)
stock hazirlamak/hazirlatmak, Basic brown (Temel kahverengi etsuyu ) stock
hazirlamak/hazirlatmak, Yiyecekleri Suda Blanching (On Pisirme/Agartma) pisirme iglemi
icin 6n hazirlik, Yiyecekleri Suda Blanching (On Pisirme/Agartma) olarak pisirme,
Yiyecekleri Boiling (Bol Suda Pigirme)olarak Pigirme, Yiyecekleri Stewing (Kendi Suyunda
Pisirme) olarak Pisirme

ASC105 | Genel Turizm 3+0

4,0

Turizmin genel yapisi ve temel kavramlar, turizm hareketlerinin siniflandirilmasi, turizmin
gelismesine etki eden unsurlar, turizmin gelismesini saglayan etkinlikler, turizmin tarihsel
gelisme siireci, turizmin geligmesine etki eden faktérler, turizm endiistrisinin bilegenleri,
turizm isletmeleri, turizm arzi, turizm talebi, turizmin etkileri, turizm politikasi, turizm
planlamasi, tlirkiye’de turizmin genel durumu.

ASC107 | Gastronomi ve Mutfak Sanatlarina Giris 3+0

3,0

Gastronomi Nedir, Nasil Olusmustur, Kuruculari Ve Yasadiklari Dénemler, Uriinler,
Uriinlerin Saklama Kosullari, Gida, Hijyen Ve Sanitasyon, Kiltiir Ve Gida, Tat, Diinya
Mutfaklar1, Mutfak Arag Geregleri.

ASC103 | Is Saghg ve Giivenligi 3+0

3,0

Is saglig1 ve giivenliginin kapsamu, tarihsel gelisimi, bilesenleri, is saglig: ekibi, insan giicd,
is saglif etigi, duyarli gruplar ile tilkeye 6zgli ve uluslararas: 6ncelikleri igerir

ASC109 | Beslenme Ilkeleri 2+0

2,0

Insan beslenmesi genel prensipleri, Gida kimyas1; Gidalarin besin degeri; Dengeli beslenme;
Beslenme sorunlarina olasi alternatif ¢oziimler, Besin teknolojileri, Pisirme teknolojileri,
Toplu beslenme kuruluslarinda besin, Hijyen ve g¢evre sagligi, Kuru beslenme saglig.
Beslenmede esas olan besin 6gelerinin tiirleri, miktari, 6zellikleri ve viicut galismasindaki
gorevleri; Besinlerin bilesimleri, Fiziksel ve kimyasal o6zellikleri; Sik goriilen beslenme
sorunlar ve ¢6ziimler; Hastaliklarda ’oeslenme (Gida maddelerinin beslenme degerine gore




| ayrimu.

ASC111 | Gida Hijyeni ve Sanitasyon 2+0

2,0

Insan beslenmesi genel prensipleri, Gida kimyasi; Gidalarin besin degeri; Dengeli beslenme;
Beslenme sorunlarina olasi alternatif ¢oziimler, Besin teknolojileri, Pisirme teknolojileri,
Toplu beslenme kuruluslarinda besin, Hijyen ve g¢evre saglifi, Kuru beslenme saglig:.
Beslenmede esas olan besin 6gelerinin tiirleri, miktari, ¢zellikleri ve viicut ¢aligmasindaki
gorevleri; Besinlerin bilesimleri, Fiziksel ve kimyasal 6zellikleri; Sik goriilen beslenme
sorunlart ve ¢oziimler; Hastaliklarda beslenme. Gida maddelerinin beslenme degerine gore
ayrimi.

II. DONEM DERS ICERIKLERI

ASC102 | Mutfak Uygulamalar 11 2+2

6,0

Yiyecekleri Steaming (Buharda)Pisirme, On hazirhklar Sauting (az yagda pisen ) pisen
tirtinler, Shallow frying (s1g yag) pisen iiriinler, Deep frying (derin yag- bol yag) pisen
tirtinler, Yiyecekleri Poaching (80-90 Derecede Isinmis Suda Pisirme) Pisirme, Yiyecekleri
Braising Pisirme, Yiyecekleri Gratinating Pisirme

ASC104 | Menii Planlama 2+0
2,0

Menii kavrami ve tanimi, mentiiniin tarihsel geligimi, menii tirleri, beslenme ilkeleri ile
uyumlu menii planlamasi , kisiye 0zel menii planlama, menii planlama siireci, menii
planlamada dikkat edilecek hususlar; menii diizenleme ilkeleri, standart regeteler, menii
kartlari; menii maliyet analizi, milletlerin farkli sofra diizenlerine dikkat edilerek hazirlik
yapilmasi, ¢esitli ziyafetlerin detaylandirilmalar.

ASC106 | Yiyecek Igecek Yonetimi 3+0

4,0

Yivecek icecek isletmelerini simiflandirabilmek, yiyecek icecek isletmelerinin organizasyon yapisini
aciklayabilecektir. Yiyecek icecek isletmesini etkin bir sekilde ydnetebilecek ydnetim teorilerini
uygulayabilecektir. Yiyecek igecek isleitmesinin maliyet analizi, kontrolii ve meni fiyatlandirmasini
uygulayabilecektir. Yiyecek icecek isletmeciligi alaninda girisimcilik ve igletme kurulus islemlerini
aciklayabilecektir. Yiyecek igecek isletmelerinde uyulmasi gereken ig giivenligi ve hijyen konularini
uygulayabilecektir.

ASC112 | Gastronomi Turizmi [3+0  [3,0

Turizm kavrami, turizm cesitleri, gastronomi turizmi, agirlama isletmelerinde verilen
hizmetler hakkinda bilgi sahibi olur ve bu bilgileri calisma hayatinda kullamir. Gastro
turistler, gastronomi turist tipolojileri. Siirdiiriilebilir Gastronomi turizmi.

ASCI110 | Tiirk Mutfak Kiiltiirii 3+0

3,0

Tiirk Mutfaginin Tarihsel Gelisimi, Orta Asya Selc;uklu ve Beylikler Dénemi Tiirk Mutfak
Kiiltiirti, Orta Asya, Selguklu ve Beyhkler Donem1 Turk Mutfak X iltiirii, Osmanli Dénemi
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Tiirk Mutfak Kiltiirti, Osmanli Donemi Tiirk Mutfak Kiltiirti, Cumhuriyet Déneminde Tiirk
Mutfak Kiiltiirii, Bolgelere Gore Tirk Mutfak Kultiirti, Tirk Mutfak Kiltlirti ile Diger
Mutfaklarin Etkilesimi, Tiirk Mutfak Kijltiirii Baglaminda Geleneksel Mekanlar, Yiyecek ve
Igecekler, Tiirk Mutfagindan Yemek Omekleri

ASC108 | Pasta ve Tath Yapim Teknikleri 242

4,0

Ekmek yapimi, hamurlu tathi ve tuzlular ile hamur islerinde kullanilan krema, surup ve
soslarin hazirlanmasi ve sunumu. Tath yapiminin temel kurallari, potifor, milfoy, cesitli
pasta ve kurabiyelerinin yapilip sunulmasi; temel pasta siisleme sanati. Geleneksel ve giincel
hamur igi uygulamalarindan 6rnekler.

III. DONEM DERS ICERIKLERI

TRK 101 | Tiirk Dili I 1240 [ 2,0

Dil nedir: Dilin sosyal bir kurum olarak millet hayatindaki yeri ve onemi, Dil-kiiltiir
miinasebeti; Tiirk Dilinin Diinya Dilleri Arasindaki Yeri: Tiirk dilinin gelismesi ve tarihi
devreleri; Tiirk Dilinin Bugiinki Durumu ve Yayilma Alanlari; Tiirk¢enin ses 6zellikleri ve
ses bilgisi ile ilgili kurallar; Hece Bilgisi; imla Kurallan ve Uygulanmasi, Noktalamam
Isaretleri ve Uygulamasi; Tiirkcenin Yapim Ekleri ve Uygulamasi; Kompozisyonla Ilgili
Genel Bilgiler: Kompozisyon yazmada kullamlacak plan ve uygulamasi; Tiirkgede Isim ve
Fiil Cekimleri; Kompozisyonda Anlatim Sekilleri ve Uygulamasi; Zarflarin ve Edatlarin
Tiirkgedeki Kullanig Sekilleri.

ATA 101 | Atatiirk ilkeleri ve Inkilip Tarihi I [ 240 [ 2,0

Osmanli Toplum ve Devlet Diizeninin Geri Kalmasi ve Yapilan Reform Hareketleri;
Osmanli Devletinin Par¢alanmasi ve Ulusal Miicadelenin Baslamasi; Mustafa Kemal Paganin
Anadolu da Ulusal Miicadeleyi Orgiitlemesi; Birinci TBMM'nin Agilmasi; 1920-1922 Aras1
Askeri ve Siyasal Gelismeler; Devrimler ve Kars1 Tepkiler; Anayasal Sistemin Kurulmasi,
Cumbhuriyet Déneminde I¢ ve Dis Siyaset; Tiirk Devriminin Temel Ozellikleri ve Etkilendigi
Diisiince Akimlari; Hukuk, Egitim, Ekonomi ve Toplumsal Yasayista Yapilan Yenilikler;
Atatiirk Ilkeleri ve Bu Ilkelerin Genel Nitelikleri; Ideolojik Agidan Atatiirkgiiltigiin
Degerlendirilmesi.

ENG 101 | Ingilizce I (English I) | 2+0 | 2,0

Belirtecler; Onhal Edatlar: Yer, Zaman, Hareket; Tekil ve Cogul Isimler: Sayilabilir ve
sayllamayan isimler; Zamanlar: Genis zaman, Simdiki zaman, Geg¢mis zaman yapilari;
Kipler: Will, Should, Shouldn't, Must, Mustn't, Can; Karsilagtirmali Yapilar; Adillar: Kisi
adillar, Iyelik adillari; Sifatlar; Olumlu Ciimle, Olumsuz ciimle ve soru ciimleleri; Baglaglar:
Ve, Fakat, -ken, Ciinkii.
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L-11. I1I. VE IV DONEM MESLEKI SECMELI DERSLER

ASC238 | Molekiiler Gastronomi [2+41 [4,0

Molekiiler gastronomi uygulamalari. Kiirelestirme, jellestirme. Sous-vide teknigi.
Gastronomide yeni trendler ve uygulamalar.

ASC215 | Turizm Pazarlamas: [3+0 [ 4,0

Turizm pazarlama kurumlarinin orgiitsel yapilary, turizm pazarlamasi y6netimini kapsayan
konular, tiiketici pazarlar1 ve drgiitsel pazarlama ozellikleri, igletmelerin i¢inde bulunduklari
cevre, ve degisen sartlar kargisinda uygulamalari gereken stratejiler, konulara uygulamali bir
yaklasim getirmek ve islenen bilgileri kullanarak cesitli pazarlama problemlerine ¢oziim
tiretme becerileri gelistirmek igin vaka analizleri konularini icermektedir.

ASC225 | Gida Muhafaza Yontemleri [3+0 [ 4,0

Gida, Gida Muhafaza yéntemleri. Su aktivitesi, Seker ilavesi, Tuz ilavesi, Is1 uygulamalar1.
Kimyasal malzemelerde muhafaza. Atmosferdeki gazlar.

ASC213 | Turizm Etigi [3+0 [ 4,0

Etik kavrami. Turizm sektériinde etik kavrami. Mesleki etik kurallarmin igerigi. Turizm
mesleginde etik davranislar hakkinda bilgi. Turizm isletmeleri ve Seyahat isletmelerinde etik
sorunlari.

ASC2111 | Gida Cografyas: [3+0 | 4,0

Tarimsal ve hayvansal tiriinlerin cografi dagilimi, tiretim kosullar1. Trkiye genelinde iiretilen
gidalarin fiziksel kogullari. Gidalarin yetistigi bolgeler.

ASC218 | Osmanh Mutfag [ 242 | 4,0

Osmanli dénemi mutfak kiiltiiriine giris. Osmanli mutfagy ile ilgili basili kaynaklarin
tamtilmasi. Osmanli mutfak kiiltiiriine orta Asya, gocler ve Islamiyetin etkisi. Selguklu
donemi mutfak kiiltiirti ve Mevlevi mutfagi, Kurulus yillar1 ve saray mutfagina gegis. Saray
mutfak teskilati ve personel. Padigahlarin yemekleri, 6gtinleri ve sofra diizeni. Mutfak ve
servis de kullamlan kaplar Yiyecek, icecek iiretimi ve satis1 yapan esnaflar. Halkin yiyecek
ve icecek tedariki ve yemek yeme aliskanliklar.

ASC214 | Gida Bilimi ve Teknolojisi [ 3+0 | 4,0

Giris; gida biliminde genel kavramlar, gidalarin bilesimi, hububat teknolojisi, bitkisel yag
teknolojisi, et ve et tiriinleri teknolojisi, siit ve siit tirtinleri teknolojisi, meyve sebze isleme ve
degerlendirme teknolojisi, fermantasyon teknolojisi, ¢ay isleme teknolojisi, seker teknolojisi
konu anlatimlari.

ASC221 | Gastronomi ve Medya 3+0

4,0

Sinemada gastronomiyi agiklar. Yazili medyada gastronomiyi ag¢iklar. Dijital medyada
gastronomiyi agiklar. Sosyal medyada gastronomiyi agiklar Gastronomiyi sosyolojik agidan
yorumlar. AR Dol
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ASC220 | Ekmek Yapim Teknikleri 242

4,0

Ekmek yapiminda kullanilan temel arag, gere¢ ve malzemeleri kullanma becerisi gelistirilir.
Her derste uygulamali olarak gesitli ekmekler hazirlamir ve pisirilir. Ekmek hamurlarimin
cesitleri, hazirlanmas1 ve mayalama teknikleri, sekillendirme, pisirme teknikleri uygulanir.
Hamur ve malzeme gesitlerinin irdelenmesinin yani sira, diinyadaki ekmek c¢esitlerinden
zengin bir yelpaze uygulanir.

ASC219 | Turizm Cografyas: 3+0

4,0

Tiirkiye nin genel cografyasi, genel ¢izgileriyle Anadolu uygarliklar, Tiirkiye'nin dogal
giizellikleri, Akdeniz Bolgesi, Ege Bélgesi, Marmara Bolgesi, Karadeniz Bolgesi, I¢ Anadolu
Bolgesi, Dogu Anadolu Bolgesi, Giineydogu Anadolu Bolgesi, diger iilke turizm
cografyalari. Tirkiye deki turizm faaliyetlerinin bélgesel olarak yerlesimlerinin ve turizmle
ilgili demografik 6zelliklerinin dogal, tarihi, arkeolojik cekiciliklerine gére ve bir turistik
tirlin olarak incelenmesi.

ASC249 | Diinya Mutfaklan 2+2

4,0

Diinya mutfaklarinda yailan yemekler kullanilan malzemeler. Diinya mutfak kiiltiirleri.
Fransiz mutfagi, italyan mutfag:, Balkan mutfagi, Orta Asya mutfagi. Diinya mutfaginda
popular receteler

ASC217 | Yoresel Mutfklar 2+2

4,0

Orta Anadolu Mutfagi, Dogu Anadolu Bélgesi Mutfagi, Glineydogu Anadolu Mutfagi,
Akdeniz Mutfagi, Ege Mutfagi, Karadeniz Bolgesi Mutfagi, Trakya Mutfag.

ASC242 | Mutfak Planlamas: 3+0

4,0

Mutfakta is¢i sagligi ve is gtvenligi dnlemlerini almak, Mutfagin boéliimlerini planlamak.
Mutfak boéltimlerini planlamak. Mutfak yapiminda kullanilan ekipmalarin tanimlamas:.
Mutfak projesi olusturmak. Aydinlatma, Havalandirma. Giderler.

IV. DONEM DERS ICERIKLERI]

ENG 102 | Ingilizce II [240  [2,0

Zamanlar: Simdiki zaman, Genis zaman, Ge¢mis zaman, Gelecek zaman yapilari; Kipler:
Might, Could, Can, Must, May; Zarflar: Yer, Yon, Amag, Hal zarflar, Sifatlar: Sifatlarin
siras1, Karsilastrma, Ustiinlilk belirten yapilar; Edilgen Yapr: Simdiki, Genis, Gegmis,
Gelecek zamanda edilgen yapi; Sart Cimlecikleri; Sifat Tumceleri; Aktarim Ciimleleri; Fiil
Yapilari: To, -Ing; Isim Ciimlecikleri; Zarf Climlecikleri; Karsilastirmal: Yapilar.

TRK 102 | Tiirk Dili IT o | 240 [2,0

Dil nedir: Dilin sosyal bir kurum olarak mlllet hayatmdakl,"fh ve Onemi, Dil-kiiltiir
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miinasebeti; Tirk Dilinin Diinya Dilleri Arasindaki Yeri: Tiirk dilinin geligmesi ve tarihi
devreleri; Tiirk Dilinin Bugtinkii Durumu ve Yayilma Alanlary; Tiirkgenin ses ozellikleri ve
ses bilgisi ile ilgili kurallar; Hece Bilgisi; Imla Kurallart ve Uygulanmasi; Noktalamam
Jsaretleri ve Uygulamasi;, Tiirkgenin Yapim Ekleri ve Uygulamasi, Kompozisyonla [gili
Genel Bilgiler: Kompozisyon yazmada kullamlacak plan ve uygulamasi; Tilirkgede Isim ve
Fiil Cekimleri; Kompozisyonda Anlatim Sekilleri ve Uygulamasi; Zarflarin ve Edatlarin
Tiirkgedeki Kullanig Sekilleri.

ATA 102 | Atatiirk Ilkeleri ve Inkildp Tarihi I [ 2+0 [ 2,0

Osmanli Toplum ve Devlet Diizeninin Geri Kalmasi ve Yapilan Reform Hareketleri;
Osmanli Devletinin Pargalanmas: ve Ulusal Miicadelenin Baslamasi; Mustafa Kemal Pasanin
Anadolu da Ulusal Miicadeleyi Orgiitlemesi; Birinci TBMM'nin Agilmas1; 1920-1922 Arasi
Askeri ve Siyasal Gelismeler; Devrimler ve Karst Tepkiler; Anayasal Sistemin Kurulmasi;
Cumhuriyet Déneminde I¢ ve Dig Siyaset; Tiirk Devriminin Temel Ozellikleri ve Etkilendigi
Diisince Akimlar;; Hukuk, Egitim, Ekonomi ve Toplumsal Yasayista Yapilan Yenilikler;
Atatiitk Ilkeleri ve Bu Ilkelerin Genel Nitelikleri; Ideolojik Agidan Atatiirketiliigiin
Degerlendirilmesi.

BSU202 | is Yeri Uygulamasi [ 0+20 | 10,0
BSU204 | is Yeri Egitimi | 6+2 | 10,0
ASC200 | Staj | 0+2 | 4,0

Mesleki Olmayan Se¢meli Dersler L-11. Ve 4, Donem

MOS 110 | Beden Egitimi [ 2+0) |2

Beden Egitimi ve Spor, Beden Egitim ve Spor Bilimi ile ilgili tanimlar, Yagsam boyu spor,

Hentbol, Olimpiyatlar, Tenis, Spor ve Beslenme Basketbol Yo}p{ﬁel Spor Isletmeciligi ve




Sporda Organizasyonlar, Masa Tenisi, Yiizme, Badminton, Rekreasyon, Ilkyardim, Doping

MOS 112 | Giizel Sanatlar [ 2+0) |2

Giizel Sanatlarin Gelisimi, Ilk ve Orta Cag Sanati, Tiirkiye’de giizel sanatlarin gelisimi ve
dzellikleri, Hat, Tezhip, Minyatiir, Cilt, Kalem isi, Hali ve Cini gibi geleneksel Tiirk sanatlar

MOS 111 | Tiirk Miizigi | @+0) |2

Tark Miziginin Tarihgesi, Muzik Tirlerimiz Mizik Tirlerimizde Kullanilan Calgilar,
Bestecileri Ve Ornekleri, Miizik Tiirlerimizden Ornek Calgilar.

MOS210 | Géniilliiliilk Calismalar | 2+0) |2

Sosyal sorumluluga iliskin temel bilgiler, bireyler, gruplar ve isletmelerin topluma
hizmetinin imkéan ve yararlari

MOS101 | Genel ve Teknik iletisim | 2+0) |2

letisim tanim ve gelisimi, iletisim siireci, kisi i¢i iletisim, kigileraras: iletigim, Orgiit ici
iletisim, kitle iletisimi, kitle iletigim araglari, iletisim modelleri, medya kuram ve modelleri.

MOS102 | Girisimeilik | 2+0) |2

Girisimciligin Temel Kavramlan, Girigimeilik Yaklagimlar, Girisimeilik Kiltiird,
Girisimcilik Tiirleri, Girigimciligin Fonksiyonlar1, Girisimeilik Alanlar1, Girisimeilik Stireci,
Is Fikrinin Tamimlanmasi ve Kaynaklari, Is Plani ve Unsurlan, Pazarlama Plam Hazirlama,
Uretim Plan1 Hazirlama, Yonetim Planit Hazirlama, Finans Plan1 Hazirlama.

MOS103 | Ekip Liderligi | 2+0) |2

Ekip Tamumi ve Ekip Olusturmanin Gerekgesi, Ekip Tiirleri ve Ekiplerin Ortak Ozellikleri,
Basarili Ekip Olusturma ve Gelistirme, Ekip Motivasyon Y&ntemleri, Giliven Duygusu ve
Catismalar1 Uygun Yolla ¢ézmek, Ekip RuhuEkip Liderinin Ozellikleri, Iyi Bir Ekip
Uyesinin Ozellikleri, Basarili ve Bagarisiz Ekiplerin Ozellikleri, Ekipteki Sorunlara Yaklagim
ve Coézme Yontemleri, Ekip I¢i Kisileraras: Iligkiler ve Iletisim, Ekip Caligmasinda
Onyargilarla Miicadele, Ortak Calismay1 Ogrenmek.

MOS105 | Kalite Giivence Ve Standartlar | +0) [2

Kalite Kavrami, Standart ve Standardizasyon, Standardin tiretim ve hizmet sektoriinde 6nemi
Yonetim kalitesi ve standartlari, Cevre standartlari, Kalite yonetim sistemi modelleri,
Stratejik yonetim, Yonetime katilma, Siire¢ yonetim sistemi, Kaynak yOnetimi sistemi,
EFQM miikemmellik modeli, Uretimde kalite kontrolii, Muayene ve 6rnekleme, Toplam
Kalite Kontrol, Kontrol Diyagramlari, Istatistiksel Dagilimlar.

MOS 106 | Arastirma Teknikleri Ve Semineri | 2+0) |2

Aragtirma yapmak, Aragtirma raporu hazirlamak, Aragtirmay1 sunmak.

MOS 201 | is Saghg ve Giivenligi | (2+0) l 2

Periyodik Saglik Kontrolleri, Saghk Raporlari, Portér Muayenesi, Bulasici Hastaliklar,
Koruyucu Tedbirler, Ayak Rahatsizliklari, Olagan Disi Durumlar, Kriz Yonetimi, Olagan
Dig1 Durumlar, Yangin-Deprem-Sel Olagan Dist Durumlarda Iletisim Kurulacak Birimler,
Acil Servis, Emniyet Birimleri, Olagan;Dist Durumlarda {1k Once Kurtarilmas: Gerekenler.




MOS203 | Pazarlama | 2+0) |2

Pazarlamanin temel ilkeleri, pazarlama ilkelerinin y&netim fonksiyonu ile birlestirilerek
isletmede nasil kullamilacagi, Pazarlama stratejileri, planlama ve uygulama siiregleri, Pazar
arastirmasi ve pazara yonelik tahmin yapilmasina iligkin kavramlar.

MOS204 | Halkla Mligkiler | 2+0) |2

Tanimi ve kapsamu, insan faktorleri, 6geleri, onemi ve hedef kitleler, halkla iligkilerin reklam
ve programda ayirimi ve ortak yonleri, kurumsal reklameilik ve 6nemi, kigisel iligkiler,
sosyal yap1 icerisinde insan, haberlesme, kiiltiir ve ¢evre, dort adim ilkesi ve halkla iligkiler
calismalarinda izlenecek yol, Halkla iligkilerde dikkate alacak ilkeler.

MOS205 | Bilimsel Ve Mesleki Etik [ 2+0) [2

Meslek etigi kavrami, Mesleki etik ilkeler ,Meslege baglilik, Is hayatinda etik ve etik dist
konular ,Is hayatinda etik ilkeler ,Y&énetimde etik ve etik dis1 davramslar ,Ahlaki karar alma
yapisi, Isyerinde etik olmayan davramglarin g¢oziimlenmesi, Etik olmayan davraniglarin
onlenmesi, Isyerinde etik davramglara orgiit kiltiirtiniin etkisi, Isyerinde etik bir iklim
olusturulmasi, Isyerinde meslek etigine uygun ortamda caligma, Is ahlakina uygun kosullarin
ise ve is yerine etkisi

MOS206 | Ofis Yazilimlar | 2+0) |2

Microsoft Ofis: Word ile dosya agma, hazirlama, diizenleme, iist ve alt bilgi hazirlama, Excel
ile hiicre, satir, siitun, sayfa islemleri, hiicre bigimlendirme ve formiil yazma, Power Point ile
slayt hazirlama islemleri.

MO0S209 | Isletme Yonetimi [2+0) [2

Mikro ve makroekonomik gostergelerin analizi, Pazardaki bosluklarin tespiti, Yatirim
alternatiflerini degerlendirme ve en uygun olanini se¢me, Yapilabilirlik ¢aligmalan,
Isletmenin gevresi, Talep tahmini ve analizi, Isletmenin kurulug yeri ve hukuksal yapisi, Is
yeri kapasitesi. Tahmini gelir-gider hesabu, Is yeri tiretim plani, Yatirimin kurulum islemleri,
Planlama, Orgiitleme, Yoneltme, Koordinasyon ve Denetim faaliyetleri, Is Analizi, Insan
Kaynaklarini Planlamak, Isgoren aday: bulmak, segmek, ise Alistirma. Is Degerleme,
Ucretlendirme, IsgorenPerformansim Olgme,Isgdrenin Egitimi, Kariyer Planlamasi. Uretimi
planlamak ve organize etmek, Kapasite ve stok planlamasi. Hedef pazar, Uriin gelistirme,
Fiyatlandirma,tutundurma dagitim politikalari, Miisteri Iligkilerini,gelir ve gider hesaplarin,
bore ve alacaklari, varliklar: ve kaynaklar: yonetmek.

MOS215 | Kariyer Planlama ve Gelistirme [(2+0) |2

Bireysel kariyer planlamasi, Orgiitsel Kariyer planlamasi, Kariyer Yonetiminin ve
Planlamasimin Onemi ve Yararlari, Kariyer gelistirme agamalar1, Kariyer Gelistirmede Etkili
Olan Faktorler. Cagdas Kariyer Yaklagimlari, Klasik (Geleneksel) Kariyer Yaklagimu,
Orgiitsel (Cift Basamakli) Kariyer Yaklasimi, Ag Tipi (Davramsgsal) Kariyer Yaklagimi,
Esnek Kariyer Yaklasimi, Simrsiz Kariyer Yaklasimi, Portfoy Kariyer (Portfoilocareer)
Yaklasimi, Cagdas (Contemporary) Kariyer Yaklasimi, Kariyer Mozaigi.

MOS216 | Performans Yonetimi [ 2+0) |2

Temel kavramlar, Performans yénetimi ve hedefler, Performans yonetimi sistem olusturma
Performans artirma ve yonetimi, Performans Degerlendirme Yontemleri, Performans

Degerlendirme Stireci, Performans Olqme Tekmklerl Perform@ns yon;tdﬁ\ ve Ucret liskisi
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MOS217 | Davrams Bilimleri [ 2+0) |2

Davranis Bilimlerinin Temel Kavramlari, Kiltiir, Kiiltiirel Degisme, Orgiit Kiiltirii ve
Davranis, Sosyal Yapi, Sosyal Kurumlar, Sosyal Etki ve Uyma, Kisilik ve Benlik, Kigisel
Farkliliklarin Analizi Ogrenme, Algilama, Giidiiler, Tutumlar ve Onyargilar, Duygular ve
Duygusal Zekd, Uyum Sorunlar1 ve Savunma Mekanizmalari, Stres ve Stresle Basa Cikma,
Ihtiyaglar ve Motivasyon Orgiitlerde Liderlik, Bireysel ve Orgiitsel Agidan Zaman Y6netimi,
Iletisim ve Orgiitlerde Iletisim Modelleri, Orgiitlerde Gruplar ve Gruplarin Ozellikleri .

MOS218 | Stres Yinetimi | 2+0) |2

Stresin Tanimu, Stres ve Bagari Kavramlari, Stres Kaynaklari ve Strese Neden Olan Olaylar
[s Stresi ve Stres Kaynaklari, Fiziksel ve Duygusal Stres Kaynaklari, Kurumsal Ortamla Ilgili
Stres Kaynaklar1 Stresin Yapis1 ve Belirtileri, Stresle Bagsa Cikma, Stres ve Kigilik, Stresin
Asamalar1, Bireye ve Kuruma Olan Etkileri Ile Kontrol Altinda Tutulmasi ve Yararlari,
Orgiitsel Stres Yonetimi.

MOS219 | inovasyon ‘ (2+0) | 2

Bilgi ekonomisi ve inovasyonun rolii, Stratejik inovasyon: kavramlar ve modeller, Inovasyon
slirecinin yonetimi, Stratejik inovasyon gergevesinin gelistirilmesi, Stratejik giigbirlikleri
Stratejik ag organizasyonlari, Ar-Ge yonetimi ve kitlesel isbirligi, Entelektlie]l sermaye
yonetimi  Inovasyon Olglimii, Inovasyonun finansmani, Yeni {iriin  gelistirme
stireci,Ulusalinovasyon sistemleri.

MOS220 | E-Ticaret | @+0) [2

Tiirkiye’de ve diinyada internet ekonomisi, E-Ticaret’e giris, firsatlar ve istatistikler, gelir
modelleri, E-Ticaret stratejileri ve is plam olusturma, Odeme sistemleri ve alternatif
modeller, E-ticarette 6l¢limleme, Arama motoru optimizasyonu, Arama motoru reklamciligi,
E-ticaret giivenligi ve CRM, Sosyal medya pazarlama.

MOS225 | Performans Degerlendirme ve Ucret Sistemi [ 2+0) |2

Temel kavramlar, Performans yonetimi ve hedefler, Performans y6netimi sistem olusturma
Performans artirma ve yoénetimi, Performans Degerlendirme Yontemleri, Performans
Degerlendirme Siireci, Performans Olgme Teknikleri, Performans y&netimi ve Ucret Iliskisi.

MOS113 | Herkes i¢in Spor | 2+0) |2

Herkes igin sporun diinyada ve tlkemizde toplumsal ve kiltlirel anlami ve Onemi,
federasyonun gorevleri ve gelistirilmesi, insamin spora hazirlanmasi, antrenman
programlarinin diizenlenmesi, egzersiz ortamlarinn olusturulmasi ve diizenlenmesi.

MOS120 | isaret Dili | 2+0) |2

Tiirkge Isaret Dili, igitme engelliler tarafindan kullamlan e] hareketleri ve yiiz mimikleri, Tiirkge
Isaret Dili'nin alfabesi, temel kelime ve dilbilgisi yapilari, isitme engellilerle bu dil aracihigiyla
iletisim kurma, sozsiiz iletisim becerileri.

MOS212 | Trafik Giivenligi | 2+0) |2

Yaya Olarak Sorumluluklarimiz Nelerdir? Glivenli Gegis Yerleri Nerelerdir? Tagitlara Binmenin ve
inmenin Kurallari, Emniyet Kemeri Takmanin Onemi, Yolcunun Sorumluluklar, flk Yardim ve Ilk
Yardim Cantasi, Ilk Yardim Cantasinda Bulunan Malzemeler ve Kullanma Amaglar: Nelerdir? Siiriiciiniin
Sorumluluklart.

MOS226 | Finansal Okuryazarhk A | @2+H0) |2

Post-modern _tiiketim _kailtiirti, , Gonullii Sadelik, T’&ketj.ed/ Okﬁryazarhgl, Finansal
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okuryazarlik, Finansal okuryazarligin 6nemi, Islami Finansal Okuryazarlik, Finansal
okuryazarlik konusunda yiiriitiilen faaliyetler, Finansal Sistemin Karanhk Yzt ve
Yatirimcimn Korunmasi, Bireysel Finans, Hane halki i¢in finansal yonetim, Hane halki
finansman kaynaklari, Hane halk: tasarruf ve yatirim faaliyetleri
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