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Sayfal
Ortalamaya
Girer/Girme | On Kosul Var
Ders Adi Kodu z Mi? Yariyil T |U| Kredi | AKTS
Kaltir Sebzeleri 1
BAH403 Girer E H 7 2 |2 5 5
Dersin Dili Turkce
Dersin Seviyesi Lisans
Dersin Turii Zorunlu
On Kosullar -

Dersin Koordinatorii

Dr. Ogretim Uyesi Ozlem CALKAN SAGLAM

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Bu dersin amaci Ulkemizde sebze iiretiminin diinya standartlarina ulasmasini,
sebze cesitliliginin yayginlasmasini, modern teknolojileri Giretimde kullanarak
cevreye ve dogaya uyumlu liretim planlamasi yapilarak saglikl ve kaliteli sebze
Uretiminin planlanmasi hakkinda bilgilerin 6grenmesini saglamaktir.

Dersin Verilisi

Yuz yuze

Dersin Ogrenme Ciktilari

1 Kiltdrd yapilan sebzelerin siniflandiriimasini yapabilme.

2 Kultara yapilan sebzelerin ekonomik 6nemi ve yayilma alanlarini kavrayabilme
3 Kdltira yapilan sebzelerin morfolojik 6zelliklerini agiklayabilme.

4 Kultiri yapilan sebzelerin yetistirilme isteklerini(iklim ve toprak istekleri)
kavrayabilme.

5 Kdltiri yapilan sebzelerin yetistirilme sekillerini 6grenebilme.

6 Kultlrl yalpan sebzelerin gogaltma materyallerini hazirlayabilme.

7 Kultir yapilan sebzelerin bakim islerini uygulayabilme.

8 Kiiltlrli yapilan sebzelerin olgunluk hasat depolama ve birim alandan ne kadar
Urdin alinacagini irdeleyebilme

9 Kiltlrl yapilan sebzelerin tretim planlamasini hazirlayabilme.

Dersin igerigi

Kiltird yapilan sebzelerin Ekonomik Onemini, Morfolojik ézelliklerini, Yetistirilme
isteklerini, Yetistirilme seklini, Bakim islerini, Hasat, depolama, verim ve
degerlendirilme sekilleri.

KAYNAKLAR

Kaynaklar

Kiltir Sebzeleri, 2000. Prof. Dr. Hiseyin Vural, Dog. Dr Dursun Esiyok, Yrd. Dog.
Dr. ibrahim Duman

Yardimci Kaynaklar

Bilimsel makaleler

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler

Sinavlar

AKTS / i$ YUKU TABLOSU




Siiresi Toplam
Etkinlik Sayisi (Saat) is Yiikii
(Saat)
Ders Suresi 14 4 56
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi(On ¢alisma, pekistirme) 12 1 12
Odev Hazirlama
Sunum / Seminer Hazirlama 2 3 6
Arasinavlara Hazirlanma 4 3 12
Arasinavlar 1 2 2
Yariyil Sonu Sinavina Hazirlanma 4 3 12
Yariyil Sonu Sinavi 1 1 2
Toplam 38 17 102
Tahmini AKTS 4
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BILECIK SEYH EDEBALI
UNIVERSITESI Toplam Sayfa 2/2
DERS AKISI
Kullanilan
On Ogretim
Haf Konular
aita | Konula Hazirhk |Yéntem ve
Teknikler
1 Tirkiye’nin sebze lretimi ve Diinya Uretimi ile karsilastiriimasi, Ve kiltiri Konunun | Sunum, soru-
yapilan sebzelerin siniflandiriimasi okunmasi | cevap
e s Konunun | Sunum, soru-
2 Tath misir yetistiriciligi unu unu !
okunmasi | cevap
. . Konunun | Sunum, soru-
3 Sogan yetistiriciligi
okunmasi | cevap
e g Konunun | Sunum, soru-
4 Pirasa ve Sarimsak yetistiriciligi unu unu !
okunmasi | cevap
e Konunun | Sunum, soru-
5 Kuskonmaz ve Ravent Yetistiriciligi unu unu !
okunmasi | cevap
e s Konunun | Sunum, soru-
6 Ispanak, Pazi ve Kirmizi pancar yetistiriciligi unu unu !
okunmasi | cevap
. . e Konunun | Sunum, soru-
7 Lahana, Briiksel lahanasi ve Cin Lahanasi yetistiriciligi unu unu !
okunmasi | cevap
8 Ara sinav
. L . Konunun | Sunum, soru-
9 Karnabahar ve Brokkoli yetistiriciligi
okunmasi | cevap
e e Konunun | Sunum, soru-
10 | Turp, Salgam, Alabas, Roka ve Tere yetistiriciligi
okunmasi | cevap
e Konunun | Sunum, soru-
11 Havug yetistiriciligi
okunmasi | cevap
. S e, Konunun | Sunum, soru-
12 Kereviz, Maydanoz ve Dereotu yetistiriciligi
okunmasi | cevap
L . Konunun | Sunum, soru-
13 Salata ve Marul yetistiriciligi
okunmasi | cevap
. e e Konunun | Sunum, soru-
14 Enginar ve Yerelmasi yetistiriciligi
okunmasi | cevap




DEGERLENDIRME SiSTEMI

Calisma Tirleri

Katki
Sayisi Yizdesi
Ara sinav 1 40
Odev -
Final 1 60
Toplam 100
DERS KATEGORISi




