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Ortalamaya

Ders Adi Kodu Girer/Girmez | On Kosul Var Mi? | Yaryil T |U| Kredi AKTS
Gida Bilimi ve Teknolojisi ZDF218 Girer H 4 3]0 3 3
Dersin Dili Tirkge
Dersin Seviyesi Lisans
Dersin Turu Segmeli
On Kosullar Yok

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Gidalarin Bilegenleri ve Teknolojileri Hakkinda Genel Bilgilerin Verilmesi

Dersin Verilisi

Dersin Ogrenme Ciktilari

Gida maddelerinin igerikleri ve isleme teknolojileri ile ilgili bilgi sahibi olunmasi

Dersin igerigi

Gidalarin kimyasal bilesimi, su, protein, yag ve mineral maddeler. Enzim, vitamin, renk, tat
ve koku maddeleri. Gidalarin bozulmasi, gidalarin muhafaza yontemleri. gida katki

maddeleri. Konserve meyve suyu lretim teknolojisi. Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve
mamulleri, fermantasyon teknolojisi

KAYNAKLAR

Kaynaklar

Dersi veren 6gretim Uyesinin ders notlari, dnerilen kaynak kitaplar

Yardimc Kaynaklar

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler
Sinavlar
AKTS / i$ YUKU TABLOSU

R Toplam

Etkinlik Sayisi f:;::)' is Yiikii
(Saat)

Ders Siresi 16 3 48
Sinif Dii Ders Calisma Siiresi(On calisma, pekistirme) 6 2 12
Odev Hazirlama 1 5 5
Sunum / Seminer Hazirlama - - -
Arasinavlara Hazirlanma 1 10 10
Arasinavlar 1 1 1
Yariyil Sonu Sinavina Hazirlanma 1 10 10
Yariyil Sonu Sinavi 1 1 1
Toplam 87
Tahmini AKTS 3,41
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DERS AKISI

. ISuIIanllan
On Ogretim
Hafta | Konular Hazirhk antem ve
Teknikler
1 Gida Teknolojisine Girig
2 Gidalarin kimyasal bilesimi
3 Su, protein, yag ve mineral maddeler
4 Enzim, vitamin, renk, tat ve koku maddeleri
5 Gidalarin bozulmasi
6 Gidalarin muhafaza yontemleri, gida katki maddeleri
7 Vize
8 Konserve meyve suyu lretim teknolojisi
9 Konserve meyve suyu lretim teknolojisi
10 Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve mamulleri
11 Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve mamulleri
12 Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve mamulleri
13 Fermantasyon teknolojisi
14 Genel Tekrar
DEGERLENDIRME SISTEMi
Galisma Tiirleri Sayisi YE::I':si
Ara Sinav 1 40
Kisa Sinav
Odev
Final 1 60
Toplam 100

DERS KATEGORISi

Mihendislik Bilimleri

%100




